Arriva la nuova Cheese Experience.
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Del Giudice e

I”’Accademia Internazionale

dell’Arte Casearia,

osare in nome della tradizione.

Uscire dagli schemi per entrare nel cuore dei cheese lovers.

Con questa finalita nasce la nuova linea | CASERARI, prodotti straordinari
che accostano I'esperienza Del Giudice allo spirito creativo
dell’Accademia Internazionale dell’Arte Casearia.

Latte di altissima qualita, maestria e fantasia a piene mani.
Formaggi meditati e perfezionati, plasmati nel sapore e nella consistenza,
per regalare intense esperienze grazie a sapienti combinazioni di ingredienti

e affinamenti virtuosi.

SAQGIO e LIETO, ode alla creativita.

Nomi immediati ed evocativi
per formaggi di razza.

Differenziati in base a ingredienti,
consistenza, stagionatura,
con alcune chicche che scatenano

.o | CASERARI °-,
* Del Giudice

curiosita ed appetito gia dalle
caratteristiche croste.

¢y LIETO

SAGAIO 20

MORBIDO GUSTOSO

Tipologia prodotto pasta morbida

Nome tecnico semicotto pastoso

Aspetto estetico  formaggio nudo a crosta pulita
Misure @cm20-hcm9/11

Incarto no

Sottovuoto si

Confezionato a gg. 20
Vita in etichetta 90

SAQAIO /O

QUSTO CLASSICO

Tipologia prodotto pasta semidura

Nome tecnico semicotto pastoso

Aspetto estetico  formaggio nudo a crosta pulita
Misure @cm20-hcm9/11

Incarto no

Sottovuoto si

Confezionatoagg. 50/70
Vita in etichetta 90

Nome tecnico cremoso

Aspetto estetico  crosta naturale nuda giallina
Misure @cm9-hcm 3,5/4,5

Incarto si (trasparente o carta)
Sottovuoto si

CREMOSO

Tipologia prodotto pasta morbida

Confezionatoagg. 70/12
Vita in etichetta 50




PACKING DATA
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1700 SAGGIO 20 3,5kgca. | 8005906017000 | 23x13x45cm 2 7 8 56
1721 SAGGIO 70 3kgca. | 8005906017215 | 23x13x45cm 2 7 8 56
1751 LIETO 3509 8005906017512 | 34,6x24x8 cm 6 10 10 100
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